E] Electrolux

Fordele og funktioner

Madlavningstermometeret hjalper dig med at
tilberede med ro i sindet

Madlavningstermometeret hjeelper dig med at tilberede
. leekre maltider hver gang ved konstant at male
kernetemperaturen i din mad. Ovnen giver dig besked,
nar maden har naet den rette temperatur og stopper
tilberedningen.

600 SenseCook Varmluft

CcOB402X

Praecis tilberedning for perfekte resultater

600 SenseCook® ovnen med madlavningstermometer giver dig preecis
overvagning under tilberedningen for at sikre perfekte resultater. Ovnen
forteeller dig, nar din mad har naet den korrekte temperatur, sa du ikke
behgver at gaette dig frem.

Praecis tilberedning for perfekt resultat. 600 SenseCook® ovn med
madlavningstermometer giver dig mulighed for preecist at overvage din
madlavning og opna perfekt resultat. Ovnen giver dig besked, nar din mad har
naet den rigtige temperatur, og fierner ethvert geetteri.

Timeren giver pracis tidsindstilling via displayet
Timerdisplayet giver guidet og preecis tidskontrol under
hele tilberedningen.

Brug damp til at rengere din ovh med AquaClean
Med AquaClean udnytter ovnen fugtens kraft til en
rengering uden brug af harde kemikalier. Farst hjeelper
AquaClean med at fa vandet i bundet af ovnen til at
fordampe. Derpa bruges damp til at lgsne fedt og
madrester, s& du nemt kan rengere ovnen pa naturlig
vis.

Jaevn varmefordeling i hele ovhen med
Tilberedning pa flere niveauer

Tilberedning pa flere niveauer tilfgjer et tredje
varmeelement, der giver dig mulighed for at bage pa
flere forskellige niveauer. Perfekt til nar du skal lave tre
bageplader med smakager eller teerter pa samme tid.

Hurtig og effektivt, Even Cooking

Vores Even Cooking system cirkulerer varmen i hele
ovnen, og s@rger for at alt tilberedes ensartet. Alt
sammen uden at skulle vende din ret. Vores teknologi

betyder, at din ovn varmer hurtigere op og sparer tid og

energi.

* Bornesikring af ovnlagen
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E] Electrolux

Tekniske data

Farve
Energiklasse
Indbygningsmal, HxBxD, mm

Ovnprogrammer

Tilslutningseffekt, W

Timer, type

Ovnrum netto, ltr.
Renggring

Udvendige mal, HxBxD, mm
Ovnbetjening, type
Temperaturinterval
Bagepladeareal, cm?
Ovnbelysning

Eff.index

Energiforbrug traditionel ovn,
kWh/cyklus

Energiforbrug varmluftsovn,
kWh/cyklus

Belysning, W.

Ovn

Specifikation 2

Bruttoveegt, kg

Rustfri stal med AntiFingerPrint
A+
590x560x550
Undervarme, Over-/undervarme,
Optgning, Stor grill, Lys, Fugtig
varmluft, Pizza, Varmluft (med
ringvarmelegeme), Turbo grill
2790
LED display
72
Aqua cleaning
594x594x569
Pop-ud knapper
50°C-275°C
1424
1, Bagveeg
81.2

0.93

0.69
40
Elektrisk
Indbygningsovn
29,5

Nettoveegt, kg

Tllbehar, bage- og bradepander
Tilbehgr, rist

Ovnribber

Ledningslaengde, m

Stikprop

Medfglgende tilbehgr
Emalje/rengering
Produktnummer

EAN

Tilbeher

600 SenseCook Varmluft

CcOB402X

28,5
1 bradepande, 2 bageplader
1 rist
Ovnribber, standard
1,5
Schuko
Skruer
Clean emalje
949 286 660

7333394115382
1 bradepande/2 bageplader/1
rist/Skruer
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